中國科技大學補助教師參加校外研習心得報告

	研習主題：『餐旅美學專業人員』種子師資
研習日期：2021年01月29日~2021年01月30日

研習地點：台北市萬華區艋舺大道101號3樓(台北婦女館)

主辦單位：中華國際知客服務產業協會

研習心得：
很高興跟著系上主任及老師來參加研習，自古「民以食為天」在有豐富物質的現今，單一的美食已無法再完全滿足每位消費者。所以有更多的餐飲業者除了要求食材美味之外也開始注重餐飲藝術美學，如室內的氣氛、意境、音樂、味道等五官的感受。因此觀光產業觀光餐旅產業者為了因應消費趨勢與參與餐旅的商業模式，所以更重視美感與美學的餐飲文化，因此特辦此次的研習。
研習目標：
增進學員對餐廳與旅館的美學概念。透過美學的基本學理來理解餐廳旅館的美學設計。
1.透過課堂內視覺與美感的交互練習，增進學員們的餐旅美學個案的討論創作能力。
2.培養學員對於美的欣賞與生活品味，建立正確的態度。
3.透過米其林認證餐廳的參訪與觀摩，透過專業廚藝人員的解說與實務管理技巧的傳授，理解米其林的認證與價值。
4.餐旅美學專業人員種子師資的認證筆試，確認研習學員的學習成效。
5.米其林餐廳強調的是餐飲創新體驗的旅程。

餐旅產業業者為提供消費者餐飲美學的用餐旅程體驗，運用智慧科技結合美學創新。透過此次研習對餐旅美學有了進一步的認識，又剛好可應用在目前的進修部觀三A餐飲行銷管理課程，相信對學生也會有更多的影響及幫助。
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